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⮚ Ai genitori degli alunni –classi 2^ SS1GR 

                                                                                              ⮚ Al personale docente – LORO SEDI                                                                                                           

⮚ Al personale ATA – LORO SEDI  

                                                                                        e p.c alla DSGA – SEDE 

 

OGGETTO: D.M 19 02/02/2024 “Intervento straordinario finalizzato alla riduzione dei divari territoriali 
nella scuola secondaria di primo e secondo grado e alla lotta alla dispersione scolastica” 
- PIANO NAZIONALE DI RIPRESA E RESILIENZA - MISSIONE 4 - COMPONENTE 1 - 
INVESTIMENTO 1.4: Intervento straordinario finalizzato alla riduzione dei divari territoriali 
nelle scuole secondarie di primo e di secondo grado e alla lotta alla dispersione scolastica 
– finanziato dall’Unione Europea – Next Generation EU – SUCCESSO FORMATIVO IN 
PROGRESS 

                                                

                                Si comunica, come da circolare n.003993 del 7/05/2025, che l’ultimo incontro dei 

percorsi con il coinvolgimento dei genitori previsto per mercoledì 28 MAGGIO 2025 si svolgerà 

presso l’AZIENDA OLEARIA SPORTELLI sita in via Cavour, n.109 a Carosino (TA) alle ore 16.00. 

  
                          Il Frantoio Oleario Sportelli trae origine da un antico frantoio o trappeto già 
esistente nel 1850 con sistema di frangitura a macine azionate dal movimento dei cavalli. 
 
                          La sede è invariata, ma le attrezzature sono state man mano sostituite con i 
moderni sistemi di lavorazione che puntano sia al miglioramento della qualità attraverso le tecniche 
produttive più aggiornate sia alla valorizzazione dell'olio extravergine e vergine di oliva attraverso 
una distribuzione ed un'informazione efficiente da offrire al consumatore. 
 
                           La visita all’azienda e ai suoi sistemi di produzione è aperta ad alunni e 
genitori delle classi seconde che raggiungeranno la sede autonomamente e troveranno ad 
accoglierli l’esperto prof.ssa M. Venneri.  
 

              Considerata la valenza dell’esperienza, si auspica ampia partecipazione di alunni e genitori. 

                                                     
                                                                                                                                                                               
 
                                                                                                              IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

                                                                                                                   Dott.ssa Anna COMO 
            Documento informatico firmato digitalmente ai sensi del D. Lgs. n. 82/2005 

 

 
 

http://www.aldomoro.edu.it/
mailto:taic81100v@istruzione.it
mailto:taic81100v@pec.istruzione.it




 

 

 

 


